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NOTE DELL’ENOLOGO: 

La prima fase prevede una tradizionale vinificazione in bianco, tenendo le 
temperature comprese tra i 15°C-17°C per preservare la qualità delle uve. La 
rifermentazione avviene in autoclavi a temperatura controllata per almeno 30 
giorni, seguendo il metodo Charmat. Atm. superiori a 4.5. 

NOTE ANALITICHE:  

Grado Alcolico: 11% vol. 

Residuo Zuccherino: Demi sec 

 

NOTE ORGANOLETTICHE: 

Colore brillante, giallo paglierino con riflessi verdognoli. 

Profumo intenso, delicato, con note di fiori bianchi e di frutta come la mela 

verde. 

Sapore giustamente equilibrato, fresco e mediamente dolce con un retrogusto 

persistente. 

NOTE DEL SOMMELIER: 

Temperatura di servizio: da servire a 4°C. 
Abbinamenti: pensato per essere servito nel calice ghiacciato, da qui 
l’espressione “ICE”. Ideale da accompagnare alla frutta fresca di stagione. 

FORMATI: 

750 ml. 

CURIOSITÀ:  

La sleeve è completamente rimovibile permettendo un riciclo del materiale del 
100%.  

 


